
PETITE VERTE 7 TARTARE DE BŒUF 19

mesclun vinaigrette crémeuse maison parmesan, roquette, échalotes frites 

et huile de truffe

FRITES BOL 6

PANIER 9

TARTARE DE THON 19

concombre, sésame, wakame et

CALMARS FRITS 18 riz soufflé maison, wafu

mayo wafu et tobiko

NACHOS VÉGÉ 16 SALADE WALDORF & POULET FRIT 26

croustilles de maïs, VIANDE 20 poulet frit maison

fromage, crème sûre, olives  et salsa laitue, pommes croquantes, radicchio

celeri émincé, raisins frais, noix de Grenoble,

vinaigrette crémeuse au citron

AILES DE POULET 8    / 14

Nature  ou  Miel & Épices 12  / 18

Piquantes ou à l'Asiatique 24  / 28

BURGER BROVIN 27

bœuf Galloway, ferme de St-Hyacinthe, 

GRILLED CHEESE 7 2 boulettes smash, guacamole, 

fromage Monteray Jack au jalapenos

cornichons, tomates, salade de choux

OLIVES MARINÉES 6 mayo style sud-ouest, bacon

servi avec frites ou salade verte

CRÈME DE TOMATES DU QUÉBEC 9 SALADE WALDORF & POULET FRIT 26

servie avec croutons & émulsion au poulet frit maison

fromage de chèvre laitue, pommes croquantes, radicchio

celeri émincé, raisins frais, noix de Grenoble,

vinaigrette crémeuse au citron

AMUSE BOUCHE DU MOMENT 9

BURGER BROVIN 27

bœuf Galloway, ferme de St-Hyacinthe, 

CALMARS FRITS 18 2 boulettes smash, guacamole, 

mayo wafu et tobiko fromage Monteray Jack au jalapenos

cornichons, tomates, salade de choux

mayo style sud-ouest, bacon

FOIE GRAS DU MOMENT 25 servi avec frites ou salade verte

accompagnements de saison

SALADE DE COUSCOUS & GRAVLAX MAISON28 28

gravlax de saumon maison couscous perle, concombre, 

HUÎTRES & MIGNONETTE oignons rouges, fenouil, pommes, radis, 

6 un/ 18     12 un / 28 24 un / 48 graines de tournesol, chips de bagel

menthe & yogourt à l'aneth

TARTARE DE BŒUF 19 BUCATINI AU PROSCIUTTO 30

parmesan, roquette, échalotes frites bocconcinis marinés, épinards,

câpres, cornichons et huile de truffe maïs en grain, tomates cerises, parmesan et

pesto

TARTARE DE THON 19 RISOTTO À LA PIEUVRE & AU CHORIZO 35

concombre, sésame, wakame et pieuvre grillée, maïs du Québec, 

 riz soufflé maison, wafu tomates, chorizo, risotto safrané,

parmesan & vinaigre de Xeres

TOMATES & STRACCIATELLA 17 TARTARE DE BŒUF 29

tomates ancestrales du Québec, parmesan, roquette, échalotes frites 

focaccia maison, olives kalamata, câpres, cornichons et huile de truffe

poivrons rôtis marinés au balsamique servi avec frites ou salade verte

basiilic & huile d'olive

TARTARE DE THON 29

17 concombre, sésame, wakame et

GNOCCHI FRITS & CHAMPIGNONS riz soufflé maison, wafu

gnocchi maison, champignons poêlés, servi avec frites ou salade verte

sauce crème & parmesan, sauge frite

& huile verte CÔTE DE PORC NAGANO 35

patatas bravas et haricots verts

sauce romesco

TATAKI D'ESPADON 30

ASSIETTE DE  CHARCUTERIES 25 purée de patates douces, patacones

pickel de moutarde, oignons confits, cornichons, salsa d'ananas, tomates, coriandre, 

moutarde au miel et croûtons papaye & jalapenos

BAVETTE DE BŒUF 37

ASSIETTE DE FROMAGES 25 légumes et pomme pailles 

compote de fruits, noix, fruits frais et croûtons sauce au poivre vert & cognac

ou beurre du moment

servie avec frites ou salade verte

ASSIETTE DE CHARCUTERIES 34

 ET FROMAGES

TABLE D'HÔTE         POTAGE  OU SALADE VERTE         PLAT         DESSERT AU CHOIX         CAFÉ           SUPPLÉMENT     15

MISE EN GARDE
Certains plats peuvent contenir ou être entrer en contact avec des allergènes. Ou encore:  Nous utilisons 

de l’huile à friture d’usage courant. Nous ne pouvons donc pas garantir l’absence d’allergènes dans votre assiette.

moins de 12 ans

servi avec breuvage et crème glacée

FILETS DE POULET FRIT 15 EAU PLATE 2

servi frites ou salade

GRILLED CHEESE 15 EAU GAZÉIFIÉE PETITE 4

Inspiration du moment, servi frites ou salade GRANDE 7

PÂTES DU MOMENT 15

servi frites ou salade

JUS 3.5

LAIT 3

CAFÉ GLACÉ 4.5

NACHOS végé 16

croustilles de maïs et fromage viande 20

crème sûre, olives  et salsa

végé 16

viande 20

AILES DE POULET 8    / 14

Nature ou Miel & Épices 12  / 18

ou  Piquantes 24  / 28

ou à l'Asiatique

CAFÉ /THÉ/TISANE 3

CALMARS FRITS 18

mayo wafu et tobiko

ESPRESSO 3.75

GRILLED CHEESE 8

Inspiration du moment CAPPUCCINO 4.5

FRITES BOL 6 CAFÉ AU LAIT 5.25

PANIER 9

OLIVES MARINÉES 8

DESSERT DU MOMENT 8

CRÈME BRULÉE 7

BROWNIES AU CHOCOLAT 7

CRÈEME GLACÉE 3

5

COQUETEL
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

LA POIRE 14
GREY GOOSE LA POIRE + JUS DE CANNEBERGE BLANC 

 + JUS D'AGRUMES + SODA

DARK N' STORMY 14
RHUM APPLETON 8 + BIÈRE DE GINGEMBRE

 + JUS D'AGRUME + BITTER ANGOSTURA 

CORPS REVIVER NO2 16
GIN EMPRESS INDIGO + LILLET BLANC

 +LIQUEUR D'AGRUMES COINTREAU + JUS D'AGRUMES

MATADOR EPICÉ 14

TÉQUILA ESPOLON REPOSADO + JUS D'ANANAS

 + JUS D'AGRUMES + SIROP DE FALERNUM

** ALLERGIE NOIX**

NEGRONI 16
GIN TANQUERAY + AMARO CAMPARI

 + VERMOUTH ROSSO CINZANO

APEROL SPRITZ 15
APERITIVO APEROL + CAVA PARES BALTA

 + SODA

CAMOMILLE SOUR 14
WHISKY JAMESON + AMARO MONTENEGRO

 + JUS D'AGRUMES + SIROP DE CAMOMILLE

ESPRESSO MARTINI 16
VODKA SKYY + LIQUEUR DE CAFÉ TIA MARIA

 + ESPRESSO

BATANGA À LA CERISE 14
TÉQUILA CASADORES + COCA COLA MEXICAIN

 + JUS D'AGRUMES + SIROP DE CERISE

PÊCHE CHAI 16
APPLETON ESTATE SIGNATURE + SIROP CHAI

 + JUS D'AGRUMES + REDBULL PÊCHE BLANCHE

COQUETEL DU MOIS 13

SANS ALCOOL
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

VIRGIN CESAR 6

CLAMATO + ASSAISONNEMENT MAISON

VIRGIN MOJITO 6

MENTHE + JUS D'AGRUMES + SIROP SIMPLE  + SODA

POMME MULE 6

BIERE DE GINGEMBRE 1642 + JUS DE POMME 

 + JUS D'AGRUMES

PALOMA TONIC 6

SODA TONIC + JUS DE PAMPLEMOUSSE

 + JUS D'AGRUMES + SIROP SIMPLE + SEL

LIQUEUR ET JUS 4

COCA COLA + SPRITE + GINGER ALE + THÉ GLACÉ

JUS D'ORANGE + PAMPLEMOUSSE + POMME + ANANAS

REDBULL 6

REGULIER - SANS SUCRE - PÊCHE BLANCHE

BIÈRE FÛT & SANGRIA
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

LOCALE
CIDRE

PABST BLUE RIBBON /LAGER BLONDE 6.5 10 26

MOLSON EX /ALE BLONDE RABASKA 7 10

COORS LIGHT /BLONDE LÉGÈRE LES VERGERS PETIT & FILS

MONT-SAINT-HILAIRE

MICRO
NORMANVILLE /HAZY IPA 7 10.5 28

PETITE BOURGOGNE /ALE ROUSSE WHITE VELVET CIDRE/1664 BLANC 12

BLUE MOON /BLANCHE BELGE BLACK VELVET CIDRE/GUINNESS

AMER IPA /IPA AMÉRICAINE

FIN DU MONDE /TRIPLE BELGE

IMPORTÉE
SAPPORO /LAGER BLONDE 7.5 11 30

HEINEKEN /LAGER BLONDE

CARLSBERG /PILSNER BLONDE

MADRI /LAGER BLONDE SANGRIA

KRONENBOURG 1664 BLANC /BLANCHE 8 11.5 32 VIN 10 19 32

GUINNESS /STOUT BLANCHE OU ROUGE

SMITHWICK'S /ALE ROUSSE IRLANDAISE MELANGE DE JUS + SPRITE

CIDRE
BIÈRES DE SAISON 8.5 12 32 CIDRE + BELLE DE BRILLET 20 35

MICRO D'ICI  + CANNEBERGE BLANC + CITRON + SODA

BOUTEILLE & CANETTE
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

MOLSON
BLACK LABEL 7

MOLSON ULTRA UNIBROUE CHAMBLY

MILLER LITE BLANCHE DE CHAMBLY /BLANCHE BLÉ 11

LAURENTIDE   710ML 11 FIN DU MONDE /TRIPLE BELGE 

SOL 9 PRÊT À BOIRE
MILLER HIGH LIFE ARIZONA HARD ICED TEA 8

SMIRNOFF ICE 9

REV
TROU DU DIABLE SHAWINIGAN WHITE CLAW
LA PITOUNE /KELLER PILS 12 LIME + CERISE NOIRE - MANGUE

MAC TAVISH  /PALE ALE AMÉRICAINE

LE PERROQUET /SESSION IPA

SHAWI BEACH /IPA OUEST-AMÉRIQUE

LES 4 SURFEURS DE L'APOCALYPSO /IPA BLANCHE SANS ALCOOL
PALOMA DEL DIABLO /BIÈRE INSPIRÉE DU COCKTAIL PALOMA HEINEKEN 0 7

*SCEAU DE 5 TROU DU DIABLE AU CHOIX 50

AMER IPA 8

GRIFFINTOWN
LE COQ DE LUXE 750ML 32 GUINNESS 0
BÈRE SURE DE SEIGLE VIEILLIE EN FÛT DE VIN ROUGE(750 ml)

& REFERMENTÉE SUR DES FRUITS

SUR PIED DE CUVE DE POMMES MCINTOSH

VIN BLANC
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

FRANCE

CHABLIS LA SEREINE   BOURGOGNE     CHARDONNAY     16.5 75

LES ATHLÈTES DU VIN   TOURAINE   SAUVIGNON BLANC 14.5 61

MAISON VENTENAC MARIE   LANGUEDOC   COLOMBARD 56

HENRY MARIONNET CHENIN  LOIRE   CHENIN  BLANC 77

LES CHAIS DU PORT DE LA LUNE TROMPETTE   BORDEAUX   SÉMILLON 82

ERIC LOUIS VIEILLEUX SANCERRE   LOIRE  SAUVIGNON BLANC 102

CLOS DES BOUTES CAP AU NORD  RHÔNE   CLAIRETTE 76

.ESPAGNE-ITALIE-PORTUGAL

CELLER CREDO MIRANIUS   PENEDÈS  XAREL-LO 14 59

AZUL Y GARANZA VITIS   NAVARRE   GRENACHE BLANC VIURA 56

MONTESECONDO ROSÉ   ITALIE   SANGIOVESE 14 60

FUORISTRADA CATARRATTO   SICILE   CATARRATTO 61

FIDORA PINOT GRIGIO   VENÉTIE   PINOT GRIGIO 13.5 56

PRA OTTO SOAVE CLASSICO   VENÉTIE   SOAVE 14 57

QUINTA VALE DE PIOS O PÀSSARO SOLTO   DOURO   VIOSINHO RABIGATO GOUVEIO 70

SALADINI PILASTRI FALERIO   MARCHES   CHARDONNAY PECORINO PASSERINA TREBBIANO BIANCO 65

ANSELMO MENDES MUROS ANTIGOS ESCOLHA   VINHO VERDE   LOUREIRO AVESSO ALVARINHO 54

GARDUNHA SUL PRIMEIRAS GOTAS CURTIMENTA   VINHO DE MESA   MOSCATEL GRAUDO FERNAO PIRES 80

ATLAS

THYMIOPOULOS ATMA   GRÈCE   MALAGOUZIA XINOMAVRO 54

LES BACCHANTES B1   HEMMINGFORD QUÉBEC    SEYVAL BLANC VIDAL 51

DOMAINE GAGLIANO ONOREVOLÉ   DUNHAM  FRONTENAC BLANC & GRIS SEYVAL 51

BETTENFELD SPANIER EISQUELL   ALLEMAGNE   RIESLING 70

VINO GROSS HALOZE   SLOVÉNIE   FURMINT SAUVIGNON BLANC LASKI RIZLING 71

     BULLES

PARES BALTA CAVA BRUT   ESPAGNE  PARELLADA MACCABEU XAREL-LO 13 51

LAURENT PERRIER BRUT   CHAMPAGNE     CHARDONNAY PINOT NOIR 160

LAURENT PERRIER BRUT ROSÉ  CHAMPAGNE     PINOT NOIR 230

BIO*

VIN ROUGE
LES TAXES SONT INCLUSES DANS LES PRIX

FRANCE

ROCHES BLEUES LA CROQUANTE   BROUILLY   GAMAY 76

1006 CHAI URBAIN PERSAN   LOIRE   PINEAU D'AUNIS 88

TÂCHERONS PINOT NOIR   PAYS D'OC   PINOT NOIR 14 59

CHÂTEAU DE LA LIQUIÈRE LES AMANDIERS   LANGUEDOC   SYRAH GRENACHE MOURVEDRE CARIGNAN 58

LES ATHLÈTES DU VIN   TOURAINE   GROLLEAU 61

CHÂTEAU LA VALIERE   MÉDOC CRU BOURGEOIS   CABERNET SAUVIGNON MERLOT 67

LES CHAIS DU PORT DE LA LUNE CANON   BORDEAUX   MALBEC MERLOT CABERNET FRANC   83

MAS DEL PÉRIÉ YOU F&@K MY WINE ?!   SUD-OUEST   JURANÇON NOIR VALDIGUIE MALBEC 72

DOMAINE PIAUGIER GIGONDAS   RHÔNE   GRENACHE MOURVEDRE SYRAH 113

MAISON VENTENAC PIERRE   PAYS D'OC   CABERNET SAUVIGNON CABERNET FRANC 13.5 56

.ESPAGNE-ITALIE-PORTUGAL

AZUL Y GARANZA ABRIL   NAVARRE   TEMPRANILLO MERLOT 13.5 56

FRONTAURA APONTE TORO RESERVA   TORO   TINTA DE TORO 55

POGGIOTONDO CHIANTI   TOSCANE   SANGIOVESE 14 60

VITE COLTE LA CASA IN COLLINA   BARBARESCO   NEBBIOLO 102

PASQUALE PELISSERO LANGHE LA FERMA   PIÉMONT   FREISA 80

ANCARANI CENTESIMINO   ÉMILIE-ROMAGNE   CENTESIMINO 85

ALLEGRINI PALAZZO DELLA TORRE VERONESE   VENÉTIE   CORVINA RONDINELLA SANGIOVESE 16 69

QUINTA O PÀSSARO SOLTO   DOURO   TOURIGNA NACIONAL & FRANCA TINTA RORIZ TINTA CAO 70

ATLAS

LES TROIS MOINEAUX SHOEMAKER  ONTARIO GAMAY CABERNET FRANC 56

PIVNIVA BRHLOVCE CHERRY ON TUFF  SLOVAQUIE  BLAUFRÄNKISCH 69

RENNERSISTAS WAITING FOR TOM ROT  AUTRICHE   BLAUFRÄNKISCH ZWEIGELT PINOT NOIR 90

SYFANY PINOT NOIR   TCHÉQUIE   PINOT NOIR 72

VIGNOBLE GAGLIANO ONOREVOLÉ   DUNHAM   PETITE PERLE FRONTENAC 55

CIDRE 

CIDRE INTRUS

JE PENSE QUE TU PENSES TROP  GENEVA SAINTE CROIX POMMES D'AUTOMNE 35

CACHÉ AU GRAND JOUR  QUÉBEC  POLARED LOBO FRAMBOISES BIOLOGIQUES 35

Les Petits

MENU 14H À 17H

Les Grands

Le menu Enfant

Les Desserts

Les Breuvages chauds

MENU SOIR
De 17H00 à la fermeture de la cuisine

Les à Cotés

Les Breuvages froids
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